
涼
Ryo

2017/7/1～9/30

先付 海ぶどう

 カニ　羽二重蒸し

前菜 グルクン笹巻寿司

 丸十甘煮

 苦瓜鋳込み

 島豆腐西京漬

 島らっきょ生ハム

Sakizuke (appetizer)　Umibudo (Sea grapes)　

 Crab Steamed Habutae（pudding soup stock taste)

Appetizer　　Gurukun (perciformes fish)

 Sweet potatoes boiled in sweet sauce

 Stuffed bitter melon 

 Fish marinated in miso and Okinawa tofu

 Uncured ham with Shima-rakkyo (Okinawan shallots)

吸物 唐もろこし豆腐　海老　ハス芋

凌ぎ 素麺　温玉

造り 鮪たたき　烏賊

煮物 小芋　ソーキ

焼物 丸茄子　島豚

 牛蒡　玉葱

食事 御飯　味噌汁　漬物

果物 西瓜

Suimono  (clear) soup　Corn tofu　Shrimp　Giant elephant ears

Shinogi ( an appetizer served light style)
Vermicelli, fine noodles　Soft-boiled Egg

Tsukuri(sashimi)  Lightly Broiled Tuna Sashimi　Squid

Nimono (Simmered dishes)　Taro corm 
Soki (Simmered spare ribs)

Yakimono (Grilled dishes)　Eggplant Okinawa pork

 Burdock root　onion

 Rice   Miso soup     Japanese pickles

Fruit watermelon

Seasonal menu
季節限定

2017/7・9

5,000円　
お1人様

サービス料・税別


