
2017/9/1～11/30

Assortment of appetizers

Braised shark fin and turban shell on side with karasumi (roe) sauce

Fresh spring rolls, stir fry angel shrimp on the side with basil aurora sauce

Stir fry beef and potatos warped in focaccia with barbecue oyster sauce

Steamed fish with holy basil sauce

Fried rice with crab, lettuce and a twist of salsa

All deserts are all you can eat.(Chinese style almond jelly with brown sugar syrup on top etc.) 

山原前菜盛り合わせ

フカヒレ姿煮　カラスミソース　夜光貝添え

生春巻き海老焼き揚げ ～バジルオーロラソース～
天使の海老添え

牛肉じゃがいもバーベキュー風オイスターソース炒め
フォカッチャ包み

鮮魚の蒸し物　ガパオ風あんかけ

蟹肉サルサソースレタス炒飯

デザート食べ放題 (黒蜜杏仁豆腐など )

Seasonal menu
季節限定

2017/9・11

のパワー宴席
Autumn powerful course

季節の美味を、シェフの技とセンスで龍宮流の宴席に仕上げました。
やんばる産の厳選した食材を使った、
食欲の秋にふさわしいお料理を、心ゆくまでお楽しみください。

5,000円　お1人様 サービス料・税別


