
■ 食前のひとくち　

■ 沖縄が育んだ食材を使用した前菜

■ 焼きたてパン

■ やんばる産旬素材のスープ

A pre-dinner bite

Appetizer made from Okinawa-produced ingredients

Soup made with Yanbaru seasonal ingredients

Fresh baked bread

■ ［魚料理] 沖縄県産鮮魚とイカのポワレ　焼きトマトとイカスミのソース

　 または　［肉料理] やんばる産アグーの炙り焼き　ハニービネガーソース

■ ヨーグルト風味のアイスクリーム　沖縄産旬のフルーツのジュレとともに

■ コーヒー または 紅茶

[Seafood Main] Fresh Okinawa fish and butter-roasted squid with fried tomato and squid-ink sauce

or [Meat Main] Seared Yanbaru Okinawa pork with honey vinegar sauce

Yoghurt flavored ice cream with Okinawa produced fruits jelly

Coffee or black tea

■ 新鮮野菜サラダ

■ 県産食材の前菜３種

■ 本日のスープ

Fresh vegetable salad

Okinawan Appetizer

Soup of the day

■ オーストラリア産 ステーキ　サーロイン または フィレ

■ ライス　または　パン

■ コーヒー、紅茶、アイスクリームの中からお1つ

Steak Australian beef Sirloin or filet

Rice or Bread

Please choose from Coffee, Tea, or Ice cream after a meal.

Steak House
HOPE

※写真はイメージです。　※Actual meals may differ from those pictured

営業時間  Open hours ／ 17：00 ～ 22：00 （L.O 21：30）
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Barbeque ter race
Kuuwa Kuuwa

※お魚とお肉、両方お楽しみいただける7,000円のコースもございます。
We also have a ¥7,000 course which offers both the seafood and meat mains

プールサイドテラスのテーブルスタイルバーベキュー。牛、豚、鶏と種類豊富なお肉に新鮮な魚介類、
野菜を目の前でわいわいと賑やかに焼きながら、熱々の素材の旨みを丸ごとお召し上がりください。

お子様連れや女性だけでも気軽にお楽しみいただけるレストランバーベキューです。

※写真はイメージです。　※Actual meals may differ from those pictured

ご提供期間 Period of availability　2017/4/1~10/31

内線 726

営業時間  Open hours ／ 17：30 ～ 21：30 （L.O 21：00） 

Phone extension 726

2017SP

RING & SUMMER

During the summer from April to October
夏季営業 4月～10月

b
b q

■ 付出し

■ 肉類　旨味牛カルビ　旨味牛ロース

　やわらか牛フィレ　やんばる鶏もも肉

　スペイン産四元豚ロース　モズクソーセージ

Tasters

Meats　Tasty beef short ribs, tasty beef roast, 

tender beef fillet, Yanbaru chicken thighs, 

Spanish Yongen pork roast, Mozuku seaweed sausage

Seafood　Natural whiskered velvet shrimp, eye of scallop, 

coastal turban shell, mini spear squid

A variety of grilled vegetables

Rice

■ 海鮮類　天然赤海老　ホタテ貝柱　

　 近海産サザエ　ミニヤリイカ

■ いろいろ焼き野菜

■ ライス

アミューズと前菜、スープはその日仕入れた地元の夏野菜や旬の食材で決まるお楽しみのメニュー。
メインの魚料理は野菜の酸味で魚介のコクを際立たせ、肉料理にはマリネでハーブの風味を加え、

どちらもカリッと香ばしくローストしています。香味豊かに食欲をそそるコースです。
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夏 ～ Saison d'été ～

※写真はイメージです。　※Actual meals may differ from those pictured

ご提供期間 Period of availability　2017/4/1~10/31

※ご利用は当日の17:00までにご予約ください。
※お子様のご利用は４歳以上とさせていただきます。
　（貸切時はその限りではございません）

内線 725夕食  dinner／ 18：00 ～ 22：00 （L.O 21：30） 

Fine Din ing
La Palme d’or

完全予約制
Phone extension 725

※Accompanying children must be over the age of four 
(this shall not apply when reserved )

※Please reserve by 5p.m. on the day.

Reservations
a must

2017SP

RING & SUMMER

県産野菜たっぷりのステーキコース。シャキシャキのサラダに野菜の旨みが凝縮した季節のスープ、
前菜盛り合わせには多彩な風味や食感が詰まっています。ヘルシーな野菜の後に味わう肉は、
力強い旨みが際立ち格別の美味しさ。ステーキはサーロインかフィレをお選びいただけます。

ご提供期間 Period of availability　2017/4/1~10/31

内線 724Phone extension 724

2017SP

RING & SUMMER

バーベキュー お1人様 5,500円コースRecommended
Barbeque course ¥5,500 per person

Recommended
Summer T ime ～ Sa ison d 'été ～

5,000円 旬の彩りディナーRecommended
Seasonal colored d inner

5,000円
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■ 海老入り山原前菜盛り合わせ

■ 金華ハムフカヒレ姿煮（中）
　 海老すり身添え　オイスターカラスミソース

■ 大海老柚子オーロラソース
　 アグーしゃぶしゃぶ肉の北京ダック風

■ ロブスターの湯葉包み蒸し　自家製ＸＯ醤トマトソース

Yanbaru appetizer assortment with prawns

Jinhua ham and whole shark fin soup (medium)
served with prawn cakes,oyster and dried mullet roe sauce

Peking duck-style Okinawan pork Shabu-Shabu with lobster
and yuzu citrus aurora sauce

Steamed lobster wrapped in tofu skin with homemade XO soy tomato sauce

■ 県産白身魚の生ハム巻き　クリームソース

■ 鮑と夜光貝の細切り　あんかけ御飯

■ 杏仁豆腐　おまかせ一品

Local white-fish wrapped in dry-cured ham with cream sauce

Japanese style Chop Suey on rice 
with finely sliced abalone and marbled turban 

Almond jelly, Chef’s special

海鮮海老名菜譜Recommended

内線 790夕食  dinner ／ 17：00 ～ 22：00 （L.O 21：30）

Chinese Restaurant
Ryukyu

Seafood prawn and vegetable medley

Phone extension 790

前菜から主菜、主食まで高級海鮮を存分に味わう贅沢なコース。肉厚で大ぶりのフカヒレに
プリプリの大海老、旨みたっぷりの鮑など逸品揃いの海鮮に、地元沖縄の新鮮食材を併せた

数々のコラボレーション料理が並びます。高級海鮮と沖縄食材のマッチングを存分にお楽しみください。

※写真はイメージです。　※Actual meals may differ from those pictured

ご提供期間 Period of availability　2017/4/1~10/31

2017SP

RING & SUMMER

8,000円


