
カジュアルダイニングパラディ

Casual Dining PARADIS  Room Service Menu

※金曜日は定休日のため和食レストランのメニューをご利用ください。
Please use the menu of the Japanese restaurant KANUCHA on Fridays as it is a regular holiday.

Food Menu

¥3,542前菜盛り合わせ
Appetizer assortment (for 2 people)

（２人前）

¥1,518

￥2,277

¥2,277

¥2,530

¥2,530

¥2,530

¥2,530

¥3,162

¥1,518

¥759

¥3,162

¥885

¥885

ドリンクメニュー
Drink Menu

オリオンビール
Orion Beer (small bottle)

アサヒスーパードライ
Asahi Beer (small bottle)

キリン一番搾り
Kirin Beer (small bottle)

¥885

¥885

¥885

泡盛

美しき古里(ALC.30%) ¥5,692
Uruwashiki furusato

まさひろゴールド
Masahiro Gold 

¥5,692

シャンパン Champagne

ヴーヴクリコ イエローラベル

¥18,975
¥10,120

赤ワイン

ハウスワインメルロー
（FRANCE）

¥5,692

白ワイン

ハウスワインシャルドネ
（FRANCE）

¥5,692

Veuve Clicquot Yellow Label

Awamori
フードメニュー

海ぶどう、ツナ入り和風サラダ
Japanese-style salad of sea grapes and tuna

トマト マッシュルーム バジルのピッツァ、 、
Pizza with tomatoes, mushrooms and basil

やんばる野菜とサラミのピッツァ
Yanbaru vegetables and salami pizza

トマト風味のシーフードリゾット
Tomato and seafood risotto

やんばる茸とポルチーニ茸のリゾット
Yanbaru mushuroom and porcini risotto

欧風ビーフカレーやんばる野菜添え
European beef curry with yanbaru vegetables

5種のチーズ盛り合わせ
5 taypes cheese assortment

乾き物（チョコレート、ポテトチップス、ミックスナッツ）
Trio of dry snacks (chocolate, potato chips, mixed nuts)

ガーリックトースト
Garlic toast

本日のデザート
Dessert of the day

旬の果実盛り合わせ
Seasonal fruit assortment (for 2 ∼ 3 people)

欧風シーフードカレーやんばる野菜添え
European seafood curry with yanbaru vegetables

ミックスナッツ
mixed nuts

（２～3人前）

(ALC.40%)

(小瓶)

(小瓶)

(小瓶)

ビール Beer

Red Wine White Wine

House wine Merlot House wine Chardnnay

（Full bottle）

（Half bottle）

焼き菓子詰合せ
Assortment of baked confectioneries

¥1,265

マドレーヌ,フィナンシェ,ちんすこうブラウニー

ウィークエンド,ポルポロン，クッキー2種類

Weekend , Polvoron , 2 types cookies
Madeleine , Financier , Chinsuko brounie

※記載の料金に、消費税及びサービス料を含みます。 this prices include consumption tax and service charge.

※悪天時はメニューを限定させていただく場合がございます。 In bad weather , the menu maybe limited.

17 : 00 - 20 : 00 712Ext.

内線ルームサービスメニュー


